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PeCeny losos

Cuisine: Scandinavian
Food category: Fish

Author: Vlastimil Jasa

Company: Retigo

Program steps

Preheating: 245 °C
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Ingredients - number of portions - 10 Directions

Name Value Unit - . . . .
Cerstvého lososa oplachneme a naporcujeme,poté

Losos filet s kuzi 2 kg ochutime Cerstvé drcenym pepfem ,hrubozrnnou soli

Pepr barevny cely 0 kg .citronovou kurou a stavou z peclivé omytého celého

Sul hrubozrnna 0.02 kg citronu,pridame Certvou bylinku a lehce pokapeme

Citrén nebo limeta 005 kg olivovym olejem a naskladame na GN Retigo Bake.
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Tymian nebo jiné dle chuti zvolené 0 ) yse’ uve“deny program Si nalstav'lme v konvektomatu a

Cerstvé bylinky 9 zvolime "START" po zvukovém signalu a

Olivovy olej 0.05 kg a napisu "Vlozte Potravinu” vlozime do komory a peCeme

do zlatava.

Recommended accessories

Vision Grill Diagonal



